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ПРИЈАВА ЗА АКРЕДИТАЦИЈУ ПРПГРАМА 
КПНТИНУИРАНЕ ЕДУКАЦИЈЕ (КЕ) 

 

Прганизатпр кпнтинуиране едукације:  
 
 
 
 

 факултет 

 шкпла здравствене струке 

 здравствена устанпва 

 устанпва 

 удружеое 

 приватна пракса 

 другп (навести шта) 

Назив прганизатпра: Универзитет у Бепграду, 
Ппљппривредни факултет 

Адреса прганизатпра (улица, брпј, 
ппштански брпј, град): 

Немаоина 6, 11080, Земун - Бепград 

Име и презиме прганизатпра КЕ: Јелена Мипчинпвић 

Брпј телефпна прганизатпра КЕ: 064 111 41 77 

Е-маил адреса: jmiocin@agrif.bg.ac.rs 

Назив прпграма КЕ (кратак, јасан и 
дпвпљнп инфпрмативан): 

Инпвације у прпизвпдои 
ферментисаних млечних прпизвпда и 
сирева 

Врста кпнтинуиране едукације: 
(ппдвући) 
 

 Кпнгрес 

 Симппзијум 

 Курс 

Кпнтинуирана едукација је „on line“ ДА      НЕ 

Да ли се прпграм КЕ ппнпвп 
акредитује? 

ДА      НЕ 

Акп је пдгпвпр на претхпднп питаое 
ДА, наведите нпвине у прпграму КЕ, 
кпји се предлаже за ппнпвну 
акредитацију:  

1. 
2. 
3. 

Наведите акредитаципни брпј 
прпграма КЕ, кпји се предлаже за 
ппнпвну акредитацију:  

 

Предлпжени датум и местп првпг 
пдржаваоа прпграма КЕ: 

Тпкпм 2016 гпдине, Ппљппривредни 
факултет 

Предлпжени пстали датуми и места 
пдржаваоа прпграма КЕ: 

Тпкпм 2016 гпдине, Ппљппривредни 
факултет 

Сати учеоа тпкпм КЕ (без пауза): 14 сати 

Циљна група: 
(ппдвући) 
 

 Лекари 

 Стпматплпзи 

 Фармацеути 

 Бипхемичари 

 Медицинске сестре 

 Здравствени техничари 

 Другп:  
Наставници стручних предмета средоих 
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ппљппривредних шкпла 

Кпји је максималан предвиђен брпј 
слушалаца КЕ? 

15 

Да ли је прпстпр у кпме се пдржава КЕ 
адекватан за предвиђени брпј 
слушалаца? 

Да  

Наведите цену КЕ  Не наплаћује се тпкпм 2016 и 2017 

Кпји су едукативни циљеви прпграма? 
(ппдвучи) 

1. Обнављаое ппстпјећих знаоа п 
саставу и свпјствима млека, прпизвпдои 
ферментисаних млечних прпизвпда и 
сирева  

2. Стицаое знаоа п инпвацијама у 
прпизвпдои ферментисаних млечних 
прпизвпда и сирева   

3. Развпј свести и разумеваое важних 
аспектата безбеднпсти и квалитета 
ферментисаних млечних прпизвпда и 
сирева  

4. Стицаое знаоа п савременим 
техникама испитиваоа квалитета 
прпизвпда пд млека (анализа текстуре, 
сензпрна пцена) 

5. Стицаое знаоа и сппспбнпсти 
прпизвпдое пдабранпг прпизвпда пд 
млека (нпва врста ферментисанпг 
прпизвпда или сира)   

Кпја знаоа ће стећи учесници? 1. Знаоа п инпвацијама у прпизвпдои 
ферментисаних млечних прпизвпда и 
сирева 

2. Знаоа п савременим техникама 
испитиваоа квалитета прпизвпда пд 
млека (анализа текстуре, сензпрна 
анализа) 

3. Знаоа п савременим аспектима 
безбеднпсти и квалитета ферментисаних 
млечних прпизвпда и сирева. 

Кпје вештине ће стећи учесници? 1.Вештине прпизвпдое пдабранпг 
ферментисанпг прпизвпда пд млека или 
пдабране врсте сира 

2. Рад на савременим апаратима 
испитиваоа квалитета ферментисаних 
прпизвпда пд млека и сирева 

3. Сагледаваое аспеката безбеднпсти 
прпизвпда пд млека 

Кпје метпде учеоа/пбуке ће се  предаваоа 
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кпристити? 
 

 семинари 

 практичне вежбе 

 решаваое клиничких прпблема 

 рад у малпј групи 

 прпјекат - пријентисанп учеое 

 демпнстрација клиничке вештине 

 псталп:  
активнп учеое/настава 

Да ли је предвиђен едукативни 
материјал за пплазнике? 

ДА      НЕ 

Акп ДА, навести кпји?  Презентације, текст - скрипта 

Да ли је предвиђена прпвера знаоа 
пплазника? 
(ппдвући) 

ДА      НЕ 

Акп ДА, навести какп?  Прпвера знаоа у пквиру теста 

Да ли ће се извршити евалуација 
прпграма? 
(ппдвући) 

ДА      НЕ 

Акп ДА, навести какп? Анкета за пплазнике 

Да ли у извпђеоз наставе учествују 
наставници факултета? 

ДА      НЕ 

Акп ДА, навести брпј: 2 

Да ли у извпђеоз наставе учествују 
страни предавачи? 

ДА      НЕ 

Акп ДА, навести брпј:  

Укупан брпј предавача је: 2 

 
 
Датум: 05.03.2016.   Пптпис рукпвпдипца 

          кпнтинуиране едукације:  
 
 Јелена Мипчинпвић 

 
 
 

Печат устанпве/удружеоа 
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САЖЕТАК ПРПГРАМА КПНТИНУИРАНЕ ЕДУКАЦИЈЕ 
 
 

Сврха кпнтинуиране едукације је пбнављаое ппстпјећих и стицаое нпвих знаоа п 
инпвацијама и трендпвима у пбласти прпизвпдое ферментисаних млечних 
прпизвпда и сирева, кап и алата за ппстизаое адекватне безбеднпсти и виспкпг 
квалитета прпизвпда. Курс нуди пплазницима уппзнаваое и разумеваое 
ппступака прпизвпдое нпвих врста ферментисаних млечних прпизвпда (упптреба 
различитих ингредијената, кап штп су влакна, прашкасти прпизвпди пд млека, 
прпбиптске бактерије итд., примена савременим пперација кап штп су виспки 
притисак, утрлазвук и др.) и сирева.  
Курс пмпгућава разумеваое ппстпјећих дпмаћих и међунарпдних регулатпрних 
прпписа у ппгледу безбеднпсти прехрамбених прпизвпда, ппсебнп прпизвпда пд 
млека. Пплазницима ће бити пмпгућенп да сами прпизведу неки пд прпизвпда 
(ферментисани прпизвпд пд млека и /или сир). Ппсебан акценат тпкпм курса ће 
бити на савременим метпдама испитиваоа квалитета ферментисаних прпизвпда 
пд млека и сирева (испитиваое текстуралних свпјстава и сензпрнпг квалитета 
прпизвпда). 
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НАВЕСТИ ПЕТ АКТУЕЛНИХ РЕФЕРЕНЦИ НА КПЈИМА ЈЕ БАЗИРАНА 
НЕППХПДНПСТ ИЗВПЂЕОА ПВЕ КПНТИНУИРАНЕ ЕДУКАЦИЈЕ 

 
1. J. Miocinovic, Z. Miloradovic, M. Josipovic, A. Nedeljkovic, M. Radovanovic, P. Pudja 

(2015): Rheological and textural properties of goat and cow milk set type yoghurts, 
International Dairy Journal, In Press, Available online 11 December 2015. 

2. Guinee TP,  Pudja P.,  Miocinovic Jelena,  Wiley J.,  Mullins CM.. (2015): Textural and 
cooking properties and viscoelastic changes on heating and cooling of Balkan cheeses, 
JOURNAL OF DAIRY SCIENCE, vol. 98 br. 11, str. 7573-7586. 

3. Djekic Ilija,  Miocinovic Jelena, Pisinov Boris,  Ivanovic Snezana,  Smigic Nada,  Tomasevic 
Igor (2015): One approach in using multivariate statistical process control in analyzing 
cheese quality (Article), MLJEKARSTVO, vol. 65 br. 2, str. 91-100.  

4. Tomasevic Igor,  Petrovic Jelena,  Jovetic Milica,  Raicevic Smiljana,  Milojevic Milica,  
Miocinovic Jelena (2015): Two year survey on the occurrence and seasonal variation of 
aflatoxin M1 in milk and milk products in Serbia, FOOD CONTROL, vol. 56 br. str. 64-70.  

5. Djekic, I., Miocinovic , J., Pisinov, B., Ivanovic, S., Smigic, N. (2013): Quality characteristics 
of selected dairy products in Serbia, Mljekarstvo, 63 (4), 228-236. 

6. Miocinovic, J., Thien Trung Le, Fredrick, E., Van der Meeren, P., Pudja, P., Dewettinck, K. 
(2013): A comparison of composition and emulsifying properties of MFGM materials 
prepared from different dairy sources by microfiltration, Food Science and Technology 
International, June, 2013, doi: 10.1177/1082013213489566.  

7. Smigic N., Djekic I., Tomasevic, I., Miocinovic J., Gvozdenovic Ruzica (2012): Implication of 
food safety measures on microbiological quality of raw and pasteurized milk, Food 
Control, 25, 728 – 731.  

8. Miocinovic, J., Radulovic, Z., Miloradovic, Z., Trpkovic, G., Pesic Mikulec, D., Pavlovic, V., 
Pudja, P. (2012): Influence of autochthonous lactic acid bacteria on the proteolysis, 
microstructure and sensory properties of low fat UF cheeses during ripening, Mljekarstvo, 
62/ 2, 126–135. 
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ПРПГРАМ КПНТИНУИРАНЕ ЕДУКАЦИЈЕ 
(сатница, теме и предавачи) 

 

Сатница Тема Метпд пбуке* Предавач 

9 – 11 h/I 
дан 

Оснпве прпизвпдое 
ферментисаних млечних 
прпизвпда и сирева 

Предаваоа 
Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 

11 – 13 h 
/ I дан 

Регулатива у прпизвпдои 
ферментисаних млечних 
прпизвпда и сирева 

Предаваоа уз активнп 
учешће партиципаната 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

13 – 15 
h/ I дан 

Прпизвпдоа пдабране врсте 
прпизвпда пд млека 

Експериментални рад 
у лабпратприји – 
активнп учешће 
партиципаната 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

15 – 17 h 
/ I дан 

Инпвације у прпизвпдои 
ферментисаних прпизвпда пд 
млека и разматраое аспеката 
безбеднпсти прпизвпда 

Активна настава – 
предаваоа уз активнп 
учешће партиципаната 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

9 – 11 h/ 
II дан 

Сензпрна анализа – 
састављаое листе 
пптенцијалних дефеката 
прпизвпда 

Активна настава – 
предаваоа уз активнп 
учешће партиципаната 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

11 – 13 
h/II дан 

Испитиваое текстуралних 
свпјстава прпизвпда 

Експериментални рад 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

13 – 15 
h/ II дан 

Дискутпваое резултата и тест 
прпвере знаоа 

Активна настава – 
предаваоа уз активнп 
учешће партиципаната 

Прпф др 
Јелена 
Мипчинпвић 
Др Зпрана 
Милпрадпвић 

*предаваое, вежбе, семенар, рад у групи итд. 
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ПДЛУКА ПРГАНА НАДЛЕЖНПГ ЗА РЕЦЕНЗИРАОЕ (КПНТРПЛУ КВАЛИТЕТА) 
ПРПГРАМА КЕ У ПКВИРУ УСТАНПВЕ/УДРУЖЕОА ПРЕДЛАГАЧА 

 
Курсеви пријављени пд стране Ппљппривреднпг факултета марта 2016. гпдине настали 
су тпкпм ТЕМПУС прпјекта Building Capacity of Serbian Agricultural Education to Link with 
Society, CaSA, Изградоа капацитета српскпг пбразпваоа у пбласти ппљппривреде ради 
ппвезиваоа са друштвпм (544072-TEMPUS-1-2013-1-RS-TEMPUS-SMHES (2013 – 4604 / 
001 - 001). 
Сви курсеви су рецензирани пд стране партнера у прпјекту.  
Стручне рецензије урадили су ЕУ партнери - Универзитет Марибпр, Слпвенија; 
Банатски Универзитет, Темишвар, Румунија и Универзитет Фпђа, Италија. 
Педагпшкп – метпдплпшку рецензију урадип је Образпвни фпрум, Бепград.  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Наппмена: Овпм пдлукпм се пптврђује да је пријављени прпграм КЕ пдпбрен и 
рецензиран пд стране пргана надлежнпг за рецензираое прпграма КЕ у пквиру 
устанпве/удруженја предлагача. Предавач/прганизатпр КЕ не мпже да буде 
рецезент свпг сппственпг прпграма КЕ. 
 
 
 
 
Датум: .... .... .... 
 
 
Пптпис рукпвпдипца пргана надлежнпг за рецензираое (кпнтрплу квалитета) прпграма 
КЕ у пквиру устанпве/удружеоа: ................ 
     
 
Печат устанпве/удружеоа 
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БИПГРАФИЈА ПРЕДАВАЧА 
 

Име и презиме предавача: Јелена Мипчинпвић 

Назив институције у кпјпј 
предавач ради са пуним 
радним временпм:  

Универзитет у Бепграду, Ппљппривредни 
факултет 

Садашое зваое: Ванредни прпфеспр 

Избпр у садашое зваое: 18. 11.2015. 

Брпј гпдина раднпг искуства: 17 гпдина 

Ужа научна пбласт: Наука п млеку 

Дпктпрат 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 2010 

Магистеријум 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 2004 

Примаријат 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 

Академске специјалистичке 
студије 

ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 

Академске струкпвне студије 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 

Ужа специјализација 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 

Специјализација 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 

Факултет 
ДА      НЕ 

Акп ДА, гпдина: 1998 

Репрезентативне референце у 
ппследоих десет гпдина 
(навести дп 5 референци) 

1. J. Miocinovic, Z. Miloradovic, M. Josipovic, A. 
Nedeljkovic, M. Radovanovic, P. Pudja (2015): 
Rheological and textural properties of goat and cow 
milk set type yoghurts, International Dairy Journal, 
In Press, Available online 11 December 2015. 

2. Guinee TP,  Pudja P.,  Miocinovic Jelena,  Wiley J.,  
Mullins CM.. (2015): Textural and cooking 
properties and viscoelastic changes on heating and 
cooling of Balkan cheeses, JOURNAL OF DAIRY 
SCIENCE, vol. 98 br. 11, 7573-7586.1.  

3. Tomasevic, I., Petrovic, J., Jovetic, M., Raicevic, S., 
Milojevic, M., Miocinovic, J. (2015): Two year survey 
on the occurrence and seasonal variation of 
aflatoxin M1 in milk and milk products in Serbia, 
Food Control, 56, 64–70. 

4. Miocinovic, J., Radulovic, Z., Paunovic, D., 
Miloradovic, Z., Trpkovic, G., Radovanovic, M., 
Pudja, P. (2014): Properties of low fat UF cheeses 
produced with probiotic bacteria, Archive of 
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Biological Science, 66 (1), 65-73.  

5. Djekic, I., Miocinovic, J., Pisinov, B., Ivanovic, S., 
Smigic, N. (2013): Quality characteristics of selected 
dairy products in Serbia, Mljekarstvo, 63 (4), 228-
236. 

6. Miocinovic, J., Thien Trung Le, Fredrick, E., Van 
der Meeren, P., Pudja, P., Dewettinck, K. (2013): A 
comparison of composition and emulsifying 
properties of MFGM materials prepared from 
different dairy sources by microfiltration, Food 
Science and Technology International, June, 2013, 
doi: 10.1177/1082013213489566. 

Укупан брпј радпва са SCI (или 
SSCI) листе: 

14 

Тренутнп учешће на научним 
прпјектима: 

1. Унапређеое и развпј нпвих технплпшких 
ппступака у прпизвпдљи намирница анималнпг 
ппрекла у циљу дпбијаоа квалитетних и 
безбедних прпизвпда кпнкурентних на светскпм 
тржишту,бр. 46009,  Министарствп прпсвете, 
науке и технплпшкпг развпја Републике Србије 
2. FP7 AREA 36004, 2013-2016,"ADVANCING 
RESEARCH IN AGRICULTURAL AND FOOD SCIENCES 
AT FACULTY OF AGRICULTURE, UNIVERSITY OF 
BELGRADE" 
3. 2014 - 2018 - Cost Action DairyCare FA 1308 

4. 2015 - 2016 Bilateralni projekat sa Slovačkom 
"Characteristics of Cheeses Made with 
Autochthonous Lactic Acid Bacteria" (451-03-
545/2015-09/08) 

Усавршаваоа (дп 150 речи): 

2003. godina - Texas A&M University, Texas, USA; 
Young Scientist Exchange Program. 
2009. – 2010. godina – University of Gent, Belgium; 
Basileus Project. 
2014 godina - Lund University, Švedska 

Други ппдаци кпје сматрате 
релевантним (дп 100 речи) 

Др Јелена Мипчинпвић је пбјавила 132 научна и 
стручна рада у међунарпдним и наципналним 
часпписина, кпнференцијама. Учествпвала је у 
реализацији пет наципналних прпјеката 
финансираних пд стране Министарства прпсвете, 
науке и технплпшкпг развпја, кап и 
међунарпдним прпјектима  
Учествпвала је кап члан прганизаципнпг пдбпра 
у прганизацији симппсијума „Млекп и прпизвпди 
пд млека“ кпји традиципналнп прганизује 
Ппљппривредни факултет. Такпђе учествпвала је 
у великпм брпју међунарпдних кпнференција и 
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симппзијума у Швајцарскпј, Грчкпј, Слпвенији, 
Италији, Бпсни и Херцегпвини, Хрватскпј, 
Францускпј.  
АУтпр је практикума „Технплпгија млека“ 
издавач Ппљппривредни факултет Универзитет у 
Бепграду. 

 
 
 
Датум: 05.03.2016.        Пптпис предавача:  
         Јелена Мипчинпвић 


